... CONSEJO REGULADOR DENOMINACION ESPECIFICA FABA ASTURL.. Pagina 1 de1

REGULAD

¥ CONSEJO

-

NOTICIAS CONSEJO LG.P. FABA CULTIVO ¥ EMPRESAS MARCAS RECETAS
REGULADOR | ASTURIANA | PRODUCCION | ENVASADORAS | PROPIAS . C

www. faba-asturiana.org 22.7.2013

Inicio = |.G.P. Faba asturiana = Analitica Sensorial - Hoja de Cata
ANALITICA SENSORIAL - HOJA DE CATA

Preparacién de la muestra (sélo para cata).

Candiciones de remojo:
Agua de mineralizacién débil, utilizando 3 litros de agua fria para 500 gramos de faba.

Coccidn:

Cazuela de acero inoxidable, con fondo grueso y de 5 litros de capacidad.

Placa eléctrica de 1.500 W de potencia.

3 litros de agua de mineralizacién débil por cada 500 gramos de faba para la coccion.

Salado con 5 gramos de sal por cada 500 gramos de faba, al final de coccién.

Debe respetarse et tiempo necesario para la coccion de cada muestra, no retirdndolas todas ante la coccién de la primera.

Presentacion de la muestra a los catadores
Se presenta el plato al catador inmediatamente a ser servido. Su contenido es de 40 gramos, desprovisto de liquido de gobierno, y a
una a una temperatura de 70° C. La cantidad evaluada es de una cucharada completa por cada descriptar.

HOJA DE CATA DE FABA ASTURIANA
INSTITUTO TECNOLOGICO AGRARIO - JUNTA DE CASTILLA Y LEON
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Calidad=26IG+223P+26DP+28DA-24M+28G+25H

- Baremo de calidades:

- Mala calidad: 50 a 40 puntos.

- Calidad aceptable: 39 a 30 puntos.
- Muy buena calidad: 29 a 20 puntos.
- Excelente calidad: 19 a 10 puntos.
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